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MOTIVO DE LA RECETA: CELEBRACION DE LA wx SEMANA DE LA
INFANCIA Y LA ADOLESCENCIA CON SABOR A DERECHO A LA
EDUCACION

DIFICULTAD: Media

Antes de seleccionar loy ingredientey pora elaboror nuwestra recetw,
Uenamoy la Despensa de vorrioy alimentos:

Amor, paciencia, respeto,  fHlempo  de  calidad,  sinceridad,
comunicacion, anmfonomia, alegria, sonwisas, abroazos, perdéwn,
conflanza, huwmor, juego, umagunacién, comprension, generosioad,
reconocimiento, tolerancia y serenidacl

RECETA: “SONRISAS CON CARAMELO”
INGREDIENTES:

1 Kg de Amor

4 tozas de sonarisas

2 paquetes de alegrio

1 Kg de paciencia

1 Kg de respeto-

4 tazas de conflanza

Un puirado- de commnicacién
1/2Kg de comprensiéon

2 cnchorados de perodén

1 cuncharada de piconte
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MODO DE PREPARCION:

1-Lumplor antesy gue nada el reciplente gue vamosy a wsar oel
mal hwwmor, wmaloy gestoy y palabras ofensinoas asty como- de
grutoy porgue estropean lao mezela.
Vertemoy  lay tazay de sonrisos jundto a la conflanza, el afecto- y
amor hosto formor uwna posta suone y dudee.

2-ARadir la paclencia, comumnicacién y el  respetor  hasta gue
suba o pastor y avmente de tomairo-

3-Lovar con agua loy paquetes de alegrioe y buen huwmor, se
poaten en pequeiros trocifoy Yy mezclar con mucha comprension

4-ARadivy wna pizea de pucante y perdén y muncha  fernuro
Espolvorear con fldeoy de caramelo-

S5-Divtdinr en porciones guales todo el amor y cubrir lao mezela
con un buen chorro- de umagunacidn.

6-Hornearla durante el ttempo gque Lo requiera (seqgiun gusto y
necesidaoes) en el horno de nuestro covazén.

7- DUfrutar y compartinr esta receta con el sabor de Lo nunestro



